Du 6 au 10 septembre exposition
“le Jurangon au féminin” portraits
des vigneronnes de La Route des
Vins par Jean-Louis DUZERT,
photographe.

Galerie Révol, entrée gratuite

Concours photo

¢ Reportage sur le théme de la

Garburade, 6 septembre (amateurs
professionnels)

d Ouest, (amateurs

icules

Menus thématiques '
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Pour pouvoir participer aux ateliers de dégustation et aux conférences, nous vous demandons
de réserver impérativement vos places jusqu’au 5 septembre a:
Office de Tourisme - Allées du Comte de Tréville - B.P. 70010
64401 OLORON SAINTE-MARIE CEDEX - Tél. 05 59 39 98 00 - Fax 05 59 39 43 97
oloron.tourisme@wanadoo.fr - www.tourisme-oloron.com

CONSEIL REGIONAL {

J\QL.ITAII\'E = Slow Ful'ld Biarn du durhncon

mopa E.LECLERC <3 espace cuiiurel Groupama IRLLULEEY Rty

Sy | S tP
Laulhere

Conception graphique Nautilus 05 59 83 18 38

septemb

¢édition



Somedi 6 septembre septembre l

164 championnat
du monde de Garbure

oo

Preparation des garbures o}
par les 30 équipes concurrentes

Déjeuner de Ramon Campo
cuisine aragonaise 20 €

[ 15000 | QS

Humada,
les professionnels de la restauration hument et
gouUtent les Garbure en cours de cuisson

_17h30 [}

Défile des Confréries

et procession des marmites

® Allées du Jardin Public,
au coeur du marché

Concours reportage photo amateur
sur le theme de la Garburade

| 10h00 [}

Deliberation du jury,

sacre du champion et remise des prix

Diner garbure : 25 €

® Information / réservation
au 05 59 39 05 86

-« Délibération du jury et remise du prix du

mardl 9 septembre l Mercredi 10 septembre
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Initiation o l°9"°l°9‘9 S fromages de montagne et vins Saveurs d'hier 3 aujourd hui,
R e e e 5 de Jurancon reconnaitre Les productions

(® Galerie Révol, Oloron Sainte-Marie

ENEITE | Conférence

traditionnelles et authentiques

Déqustation comparative de produits
Charcuteries et vins

Mariés par La nature et par Uhistoire, ces
tommes qu'élaborent les bergers dans nos

Val.OﬂSQf I-es PdeUltS dU terro" ave( '.9 nectar dU roi ; Par Henri Combret, chroniqueur et écrivain
dans la rQStauratlon aqUItalne E?é%ﬁ%?%ﬁs o%s::lABi I ‘ Cg)agtr‘?:?: gelq;‘oinsme salle Barrau Bdurdeu
Etdt dES l.iQUX, analuse, PijEtS ® Office de Tourisme, salle Barrau Bourdeu ‘

Une conférence-débat, animée par Frangois Perroy,
Emotio Tourisme : qu‘attendent les clients en terme de
valorisation des produits du terroir dans la restauration ?
® Communauté de communes,

12 place de Jaca, Oloron Sainte-Marie.

18h45 '
Président de Slow Food Biarn

Etape dU (hemin dU Hdﬂ(Ot mOIS dU Bédm ® Office de Tourisme, salle Barrau Bourdeu

Rencon"cre avec le colpor‘t'eur et les producteurs
@ Parvis Office de Tourisme 20'h 30 lC@n{‘érenCG
19h00__ | “De Ualiment o L 'environnement :

Soirée de Gala les choix de Slow food”

Démonstration de cuisine en direct “ar ClaErt DAL RO

“Le Quai des Saveurs”, cercle culinaire d’Aquitaine animera e Rl ol oy [Rod (el

| - . p—; 'd' linaison d t(’z ssentant (® Communauté de communes,

a soirée autour d'une déclinaison de recettes présentan 12 place de Jaca, Oloron Sainte-Marie

les Tempéraments Féminins en Piémont Oloronais. Cing

grands chefs aquitains, autour de Vincent Poussard, ancien _
Sur reservation
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Le chocolat
£tat des lieux, analyse, projets Su( reservation

onnes
Par Gilbert DALLA ROSA pers

élaborées a partir de produits de leur région.

- Défile des chefs et leurs mises en bouches

Chefs et cuisiniers présenteront les mises en
bouches réalisées spécialement pour cette soirée.

chef a I'Elysée, proposeront des démonstrations de cuisine
personnes

concours “les pellicules dans L'assiette”

Présentation des photos de plats, des chefs et
des photographes au public avant la sélection
du jury et la remise du prix.

- Déqustation de mises en bouches
accompagnées de Jurangon



